
T E R A S  R E S TA U R A N T
1 9 8 8

Moda Deniz Kulübü, Cumhuriyet’in modernleşme projelerinden biri 
olarak kurulmuş ve kuruluşundan bu yana bu mirası yaşatan seçkin 

kurumlardan biri olmuştur. Cumhuriyet’in çağdaşlaşma ülküsü, yalnızca 
günlük yaşamı değil; yemek kültürü, servis geleneği ve

sofra estetiğini de şekillendirmiştir.

Kulübümüzün mutfak hafızasında önemli bir yere sahip olan Süreyya Bey
(Serj Homyakof), Karpiç ekolünden gelen ve 1940’lı yılların sonlarından 

itibaren Moda Deniz Kulübü mutfağında iz bırakmış;
servis ve lezzet anlayışına katkı sağlamıştır.

Bugün Teras Restaurant menüsü; İstanbul mutfağının köklü lezzetlerini, 
sıcak ve soğuk mezeleri, tencere yemeklerini ve dünya mutfağından 

seçili örnekleri aynı sofrada buluşturmaktadır.

Menüde yer alan ‘Süreyya Bey Döneminden 
Moda Deniz Kulübü Klasikleri’ bölümü ise Levrek Tava, Piliç ‘Kievski’,

Boeuf Stroganoff ve Piroshki gibi dönem reçetelerini
günümüze taşımaktadır.

Kulübümüzün mutfak geleneği, Yönetici Mutfak Şefimiz Feyyaz Doğan’ın
40 yılı aşkın Moda Deniz Kulübü deneyimi ve mutfak ekibimizin

özenli çalışmalarıyla yaşatılmaya devam etmektedir.



Tarama; Kırmızı Soğan Turşusu, Simit Kroton

Somon Gravlaks; Kapari, Ekşi Krema ve Ekşi Mayalı Kıtır  

Ahtapot Salatası 
Balık Pastırması; Zeytinyağı ve Limon Kabuğu

Botarga Tabağı; Balık Yumurtası, Tereyağ ve Ekşi Mayalı Kıtır 

Torik Lakerda ‘Ev Yapımı’
Hardallı Levrek Marin 
Avokadolu Karides Salatası
Beyin Söğüş
Dil Söğüş; Zeytinyağı, Limon ve Kırmızı Soğan Turşusu

Ermeni Usulü Fasulye Pilaki
Humus
Fava
Acı Arnavut Biberli Süzme Yoğurt ‘Atom’
Girit Ezmesi 
Közde Patlıcan Salatası

400
550
650
600
700
500
500
450
350
450
350
300
300
300
350
350

350
400
300
300

S O Ğ U K  M E Z E L E R

S A L ATA L A R

Şef’in günlük zeytinyağlı seçkisi hakkında servis ekibimizden
bilgi alabilirsiniz.

350G Ü N Ü N  Z E Y T İ N YA Ğ L I L A R I

Seçme Yerel ve İthal Peynirler, Çiçek Balı, Ceviz ve Kıtır Ekşi Mayalı

650P E Y N İ R  &  B A L

Karışık Yeşillikler Salatası
Gavurdağı Salatası
Domates & Salatalık Söğüş ve Kırmızı Soğan
Roka & Domates Salatası

Peynir İlaveleri: Parmesan Yongası 150 / Ufalanmış Ezine Beyaz Peynir  100



Tereyağında Karides
Çıtır Kalamar
Tereyağında Ahtapot ve Humus
Fener Balığı Kavurma
Balık Kroket, Tarator & Lime Kabuğu
Yaprak Ciğer
Kabak Tava
Beğendili Börek; 4 adet
Paçanga Böreği; 2 adet
Sigara Böreği; 10 adet

800
850
900
850
700
750

450 / 750
500
600
350

Günün Diğer Balıkları; Alış fiyatına göre fiyatlandırılır.

Levrek

Minakop

Dana Bonfile ‘Lokum’

Rib Eye Antrikot

Kuzu Pirzola

Köfte

Piliç Göğüs veya But

A.F.G.

1.250

950

1.750

1.600

1.500

750

700

Çarşamba Mantı Menüsü 
Zeytinyağlı Enginar, Ev Yapımı Mantı ve Günün Tatlısı

Cuma Balık Menüsü
Günün Balığı, Yeşil Salata ve Helva

900

1.100

S I C A K  PAY L A Ş M A L I K L A R

I Z G A R A L A R

Garnitür Seçenekleriniz; 2 Adet
Patates Kızartması  /  Patates Püresi  /  Sebze
Basmati Pilavı  /  Yeşil Salata

Günün balığı ve günün tatlısı için servis ekibimizden bilgi alabilirsiniz.

Ö Ğ L E N  TA B L D O T



Alerjen gıdalar hakkında servis şeflerimizden daha ayrıntılı bilgi alabilirsiniz.

Balık ve balık ürünleri Gluten içeren tahıllar Süt ve laktoz içeren süt ürünleri
Yumurta ve yumurta içeren ürünler Acı içeren ürünler Susam ve susam tohumu içeren ürünler

Kabuklu YemişlerSoğan içeren ürünler Hardal ve hardal ürünleri

2.100

1.100

1.900

1.100

1.700

950

900

750

Levrek Tava
Taze Otlu Patates Salatası 

Piliç ‘Kievski’
Baharatlı Tereyağı Dolgulu Çıtır Tavuk Göğüsü ve Patates Püresi

Boeuf Stroganoff
Mantarlı, Turşulu, Kremalı Dana Bonfile Dilimleri ve
Kibrit Patates, Basmati Pilavı

Piroshki
Kıymalı, Pirinçli Özel Harcıyla, Rus Usulü Kızartılmış Hamur İşi,
Domates Sos ve ‘Smetana’ Ekşi Krema

1.250

750

1.500

750

Ö Z E L  L E Z Z E T L E R

S Ü R E Y YA  B E Y  D Ö N E M İ N D E N
K U L Ü P  K L A S İ K L E R İ

650 / 750 

Kağıtta ‘Dover Sole’
Dil Balığı, Birlikte Piştiği Patates ve Sebzeler

Fırında Köri Soslu Somon
Fırında Mini Patates, Yeşil Kuşkonmaz

Lagos, Beyaz Şarap & Kremalı Sos
Basmati Pilavı

Yavaş Pişirilmiş Kuzu Budu
Kuzu Jus ve Patates Püresi

‘Pepper Steak’ Karabiber Soslu Dana Bonfile
Patates Kızartması

Viyana Usulü Schnitzel
Patates Salatası

‘Linguini Al Sugo Di Mare’
Kalamar, Ahtapot, Karides ve Domates Sos

Tagliatelle Bolognese
Dana Ragù & Parmigiano Reggiano

Lütfen servis ekibimizden bilgi alınız.

G Ü N Ü N  Ö Ğ L E N  Y E M E Ğ İ
Sebzeli Tavuklu veya Sebzeli Etli Tencere Yemekleri



Geleneksel Duvaklı Parfe Çikolata Sos ve Şeker Kafesi
Çikolatalı Çabuk Sufle ‘Creme Anglais’ ve 1 Top Dondurma
Creme Brulee
Orman Meyveli Cheesecake
Şekerpare
Kaymaklı Ekmek Kadayıfı
Fırın Sütlaç Rende Fındıklı

Dondurma (1 top) 

Manda Sütlü Dondurma
Bitter Çikolata Sorbe
Limon Sorbe

Sorbe çeşitlerimiz süt içermeyen buzlu ürünlerdir. 

300
350
300
350
200
300
170

TAT L I L A R

170
190
150

480
480

Rosato, Kavaklıdere, Yarı-Tatlı Çal Karası
Sultaniye, Kavaklıdere, Yarı-Tatlı Sultaniye

K A D E H  TAT L I  Ş A R A P L A R

85
95

100
120
110
110
120
65
65

Türk Kahvesi
Espresso
Macchiato
Cappuccino
Americano
Cortado
Cafe Latte
Poşet Bitki Çayları
Demleme Türk Çayı

S I C A K  İ Ç E C E K L E R



550
480
480
400

K O K T E Y L L E R

Espresso Martini
Negroni
Whiskey Sour
Irish Coffee

S I N G L E  M A LT

Glenlivet 12 Y.O.
Talisker
Glenfiddich 12 Y.O.
Aberlour 12 Y.O.

B R A N D Y  &  K O N YA K

Metaxa 7
Calvados
Martell V.S.
Courvoisier V.S.O.P.
Hennessy X.O.

Pazartesi hariç haftada 6 gün açıktır. 
Güncel çalışma saatleri için MDK info ve www.modadenizkulubu.org.tr’den bilgi alabilirsiniz.

Çocuklar için gündüz yaş sınırı yoktur.
Akşamları sadece 12 yaş ve üstü çocuklar ebeveynleriyle birlikte yararlanabilirler.

Fiyatlarımız Türk Lirası olup, KDV dahildir.
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D I J E S T I F L E R

650
680
700
700

420
640
600
750

1.750


